Hidrometre Kullanımı 


Hidrometre şarap yapımında eliniz ve ayağınız gibi olacak en önemli ölçü 
aletidir. 


Neden Hidrometre Kullanılır ? 


Evde şarap ve bira yapımında, şarabınızın veya biranızın tatlılığını ve alkol 
yüzdesini hidrometreyi kullanarak kontrol edebilirsiniz. Hidrometre ile ölçümü 
yapılan yoğunluk (ing. Spesific Gravity - SG veya Original Gravity - OG) kısaca 
SG veya 0G olarak adlandırılır. 


! 
().... hidrometre 1,000 seviyesinde durur. Şeker ilave ettiğinizde 


SG artar ve hidrometre yükselir (Bkz. Tablo). 
Hidrometrenin Yıkanması ve Sterilize Edilmesi 


Hidrometrenizi ılık (kaynar su değil) su ile çalkalayınız, sonra sterilize 
etmek için uygun bir steril karışım içinde en az 30 dakika bekletiniz. Bu süre 
sonunda, bir çay kaşığı sodyum metabisülfit ve 4,5 It su ile yapacağınız steril 
karışımla çalkalayınız. 


DİKKAT: STERİL KARIŞIMIN DUMANINI SOLUMAKTAN KAÇININ. GÖZDE, 
BURUNDA VE BOĞAZDA TAHRİŞE YOL AÇABİLİR. İYİ HAVALANAN BİR ODA 
KULLANIN. 


Hidrometrenin Kullanımı 


Ölçüm yapacağınız bira veya şarabı, daha evvelden sterilize edilmiş, 
hidrometre kabına koyunuz. İçine koyacağınız bira veya şarabın hidrometre 
konulunca taşım yapmamasına dikkat ediniz. Şarap veya biranın takriben 20 C* 
de ( */- 2,5 €* ) olmasına dikkat ediniz, bu yoğunluğun doğru ölçümü için 
önemlidir. Hidrometreyi hafiçe şarap/biraya daldırın ve salınımın durmasını 
bekleyin. Sıvı yüzeyinde ve içinde büyük katı madde ve köpük olmamasına 
dikkat edin. 


SG'nin Okunması 


Hidrometrenin salınımı durunca ve kabın 
İlana bir çeperine değmediği konumda sıvı ile 
gözünüz aynı hizada olacak sekilde ölçümünüzü 
yapın. 


Şarap ve Biranın İçindeki Alkol İçeriğini Nasıl Ölçeceğiz? 


SG'nin ölçülmesi ile şıranızın içindeki potansiyel alkol seviyesini ölçmüş 
oluyorsunuz. Bunu Tabloda bulunan değerler sayesinde yapacağız. Bunu şimdi 
bir kaç örnekle açıklayalım. 


Tablo: Hidrometre Kullanım Tablosu Örnek 1 


Spesifik Şeker < Potansiyel 


Yoğunluk (grit) Alkol (96) 


(56) 
1,000 
1,005 
1,010 
1,015 
1,020 


Eğer şıranızın S5G'si 1,080 ise, fermentasyon 


0 o tamamlandığında alkol oranı hacmen “10,3 olacaktır. 
13 0,6 
S iŞ Hidrometrenizle sadece alkol düzeyini tayin etmenin 
52 2.6 yanı sıra, gerektiği takdirde şıranıza ilave etmeniz gereken 
e e şekeri de hesaplayabilirsiniz. 
91 45 N 
104 5,2 Örnek 2 
117 5,8 
13 Si 94,5 alkol içeren bira yapmaya niyetlisiniz. 
157 7J Fermentasyondan evvel yaptığınız hidrometre ölçümünde 
gin 08 SG'yi 1,030 buldunuz. Tabloya göre fermente olmamış sıvı 
195 07 maltınız 78 gr/It şeker içermektedir. Tablodan göreceğiniz gibi 
209 10,3 “4,5 alkol seviyesinde sıvı maltta 91 gr/lt şeker olması 
Eb e gerekiyor. Buna göre ilave etmemiz gereken şeker şu şekilde 
248 123 hesaplanır; 
261 129 
275 13,5 N — 
çk 5 91gr- 7/78gr—13 gr/lt 
301 148 | 
314 15,55 Aynı metod benzer şekilde şaraba da uygulanabilir. 
328 16.8 
341 16,8 
355 17,4 
368 18,1 
381 18,7 
394 19,3 
Hidrometre ocihazı ile fermantasyonun bittip bitmediğini de 


anlayabilirsiniz.Şıranın ilk fermantasyonu esnasında 2-3 gün arayla hidrometre 
okuması yapılarak değerin 1000 hatta 0,990 seviyelerine gelmesi beklenir. Bu 
değerler artık şıranın içerisindeki şekerin tamamının alkole dönüştüğünün adeta 
kanıtıdır. 


ÖNEMLİ ! 


» Şarabınızı ve biranızı fermentasyon bitmeden asla şişelemeyiniz. 

» Hidrometrenizi kullandıktan sonra temizlemeyi ve sterilize etmeyi ihmal 
etmeyeniz. 

» Hidrometre çok hassas bir alettir ve kolayca kırılabilir. Daima taşıma 
kabında bırakınız ve ani sıcaklık değişimlerine maruz bırakmayınız. 


